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TRADIZIONE, FUOCO E TERRITORIO.

Materie prime selezionate, cucina genuina
e passione di famiglia.
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ANTIPASTI

TARTARE DI MANZO A, G, SE 12€

Battuta di manzo al coltello con maionese alla soia,

tapioca soffiata allo zafferano e popcorn di maiale

ANTIPASTO DEL GIRASOLE 1, 6, 1.4

(per 2 persone)

20€

Fantasie dello chef da condividere

TAGLIERE DELLA BOTTEGA A, 6,14 18€

(per 2 persone)
Selezione di salumi e formaggi della nostra bottega
accompagnati da marmellate

[L CACIO DI NONNO SETTIMIO .14 8€

Formaggio di pecora prodotto a Chiavano di Cascia
dall'azienda Palombi, dove le greggi pascolano
libere sull'altopiano. Un cacio autentico che
racchiude il lavoro e la memoria di mio nonno,

che per trent’anni ha lavorato in quel caseificio.
Sapore deciso, con note erbacee e una

piacevole sapidita.

UOVO MORBIDO AL TARTUEQ 4, 6

L'uovo strapazzato in padella

8,50€

con olio evo e tartufo

PATE DI FEGATO CON CROSTINI A, SE
FAGIOLI CON LE COTICHE SE
CORATELLA D’AGNELLO CON TORTA A, G

(SO-G-LA]

% LEGENDA ALLERGENI
G GLUTINE SE SEDANO
LA LATTOSIO AS ANIDRIDE SOLFOROSA
U UOVA E FRUTTA A GUSCIO
A ARACHIDI P PESCE

N S  SOIA

8€
8t
9¢€
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| FRITTI

SUPPLI BIANCHI* A, G, 1.4

(6 pz.)

SUPPLIROSSI* 4. ¢

(6 pz.)

ARANCINI ALLA CARBONARA™ 4, 6, 1.
ARANCINI CACIO E PEPE* A, G, 1.4
PATATE FRITTE® A, G 1a ... 4
GRAN FRITTO MISTO* 4,6, 1A
OLIVE ASCOLANE* 4, G,1A 0pz)......
ANELLI DI CIPOLLA® 4, 6, 1A

MOZZARELLINE® 4

(10 pz.)

JALAPENOS® 1.6, 14

o

(Op2) ..

PATATE DOLCI 3
AMERICANE® 4,6, LA

* PRODOTTI SURGELATI
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[ PRIMI PIATTI

TAGLIATELLE DI NONNA PEPPA 15€
!1r(1jrto\rcitcj)31P lr{onna e della Valnerina.

Un piatto semplice dove 'ingrediente principale ¢ il tartufo

GNOCCHI 97
|G-U-AS-SE]
Gnocchi di patate con ragu di cinghiale,

marinato e cotto lentamente,
alla stessa maniera, fin dal 1997

TORTELLINI ALLA NORCINA

|G-LA-U-SE]

Tortellino con ripieno di carne con panna e salsiccia Eccm tartufo +2,50€ j

[G-L-U]
Tortelloni di nostra produzione con ripieno di faraona,
salsa di verdure e foglie di mirto servito con

OLIO EVO N° 51 del Frantoio DECIMI

I GARGANELLI

|G-L-U]

Pasta all’uovo con crema di zucchine e pomodori gialli
e ricotta salata, foglioline di menta

¢
[ [G] glutine  [LA] lattosio [U] uova [SE] sedano  [AS] anidride solforosa T
|
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LE LUMA

SPIEDINI AL FORNO* (¢

Lumache aperte e arrostite al forno con pancetta,
aglio, prezzemolo e olio extravergine di oliva.

SPIEDINI FRITTI® (cu)

Lumache impanate e fritte, croccanti fuori e morbide dentro.

CROSTINI CON PATE DI LUMACA* (¢ stas

Crostini di pane casereccio tostato con paté di lumaca e aromi.

TAGLIATELLE AL SUGO DI LUMACA* (c-u)

Tagliatelle all’'uovo fatte in casa condite con sugo di lumache,

sl

pomodoro, aglio, prezzemolo e un filo d’'olio extravergine di oliva.

LUMACHE AL SUGO* (s as)

Lumache in guscio cotte lentamente in un sugo di pomodoro,
aglio, peperoncino, prezzemolo e aromi naturali.

LUMACHE IN PORCHETTA* (s-as)

Lumache con guscio con pancetta e aromi,
cucinate lentamente per esaltarne il gusto.

ZUPPETTA DI LUMACHE™ [se-as)

Lumache in umido con pomodoro, aglio,
prezzemolo e aromi naturali.

/ A SOLI 30€

POTRETE COMPORRE IL VOSTRO MENU
TUTTO A BASE DI LUMACHE
SCEGLIENDO TRA UN ANTIPASTO,
UN PRIMO E UN SECONDO

&

E AVRETE ANCHE 2 CALICI DI VINO IN ABBINAMENTO s

=

[G] glutine [U] uova [SE] sedano  [AS] anidride solforosa \J

3€

3€
3€

12€

10€

10€

9€




[ SECONDI PIATTI

i =
DAL BRACIERE
AGNELLO SCOTTADITO 16€
MAXI GRIGLIATA 17€
GRIGLIATA DI MAIALE 13€
BISTECCA DI VITELLO 4€
[all’etto]
CO

ARROSTICINI DI PECORA (10 pz) 12€
TAGLIATA CON TARTUFO EPORCINI ~ 19€
TAGLIATA CON RUCOLA E GRANA *1A  17€
TAGLIATA ROSMARINO E PEPE ROSA 16€

TAGLIATA DI POLLO AI PORCINI 15€
cO

GALLETTO ALLA BRACE 19€

CON PATATE

[marinato in sotto vuoto, se disponibile,
tempo di attesa 25 minuti]

* STINCO DI SUINO CON PATATE ~ 16€

AL FORNO
DALLA NOSTRA CUCINA

% LA GUANCIOLA 17€

Guancia di vitello brasata
al Montefalco Rosso

DALLA NOSTRA CUCINA

* TUTTI GLI ALTRI SECONDI
SONO FATTI DIRETTAMENTE
DAL NOSTRO BRACIERE

[ CONTORNI

_— c}o e
PATATE ARROSTO 5€
INSALATA MISTA 5€
PATATE FRITTE 4 50€
VERDURA COTTA 5€
*LA lattosio

-
b

e
a@@w NOSTRE CARNI

Selezioniamo carni di qualita,
cotte alla brace per esaltarne
il sapore autentico.
Ogni taglio e scelto con cura
per garantire morbidezza,

genuinita e massimo gusto.

]IIT T ¢

*| )1 .—"- I
| 1 47} 151 A a_JL]'

Alcuni piatti, per garantire la massima qua]ité,

possono richiedere un tempo di attesa.

Vi rngraziamo per 18. pazienza.




GLI HAMBURGER

cO

=) CARNE 100% SELEZIONATA DI MANZO =

|:»-AG".-"- \
. / TUTTI GLI HAMBURGER A SOLI 2€ IN PIU
i SONO ACCOMPAGNATI PUOI SCEGLIERE DI ACCOMPAGNARLI

DA PATATINE FRITTE* CON PATATINE DOLCI AMERICANE

50L0 CICCIA

hamburger di 150gr. 9€

salse a parte

—@

L'INGLESE AFFUMICATO

hamburger di 150 gr., 10€

pomodoro, lattuga, bacon,
salsa BBQ, cheddar

IL PANCIOTTO

hamburger di 150gr., 1 O €

pomodoro, lattuga, pancetta,
confettura di cipolla di Cannara da noi prodotta

L'ITALIANO

hamburger di 150gr., 1 O €

pomodoro, lattuga, sottiletta

MAXI BURGER
Doppio hamburger di 150 gr.,
pc())rnolc(l)or?), la:;gg;, 1 & 1 2€

doppia sottiletta
* PRODOTTI SURGELATI

g ALLERGENI y
L [G-LA-U] Glutine, Lattosio, Uova _ s




- LEPIZZE ROSSE

SPORTIVISSIMA 4.6 pomodoro, mozzarella, crudo, rucola, grana 8,50 €
TONNOTTA AD,G pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla 8,50 €
4 STAGIONI A G pomodoro, mozzarella, funghi, olive, p. cotto, carciofi 8 ,50 €
PERUGINA A G pomodoro, mozzarella, salsiccia 7,50 €
CRUDO A G pomodoro, mozzarella, crudo 7,50 €
FUNGHI A, G pomodoro, mozzarella, funghi champignon freschi 7,50 €
AMERICANA A G pomodoro, mozzarella, wurstel, patate fritte 7,50 €
MARGHERITA A G pomodoro, mozzarella 6,50 €
BUFALA A, G pomodoro, mozzarella di Bufala a crudo, olio EVO 8,00 €

GIRASOLE AD,G pomodoro, mozzarella, tonno, olive, carciofi 8 ,50 €
CASARECCIA A, G pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi 8,00 €
NAPOLETANA AD, G pomodoro, mozzarella, alici, capperi o ,00 €
4 FORMAGGI A, G pomodoro, mozzarella, mix di formaggi 8,00 €
VEGETAR[ANA A G pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni in padella 8,00 €

AMATRICIANA A G pomodoro, mozzarella, pecorino, pancetta 8,00 €
PORCINI A G pomodoro, mozzarella, funghi porcini 9,00 €
CAPRICCIOSA ACG pomodoro, mozzarella, funghi, olive, p. cotto, carciofi, uovo sodo 9 ,00 €

VIENNESE A G pomodoro, mozzarella, wurstel 7,00 €
DIAVOLA A
FRANCESCANA A G pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto crudo 8,00 €

.G pomodoro, mozzarella, salame piccante 7 : 50 €

PANIGALE V4 ) SUPERLEGGERA
A,G LD,ILCM LA DESMO 16 A, G, L
impasto al carbone vegetale, A G L impasto speciale al carbone vegetale,

Impasto al carbone vegetale,
pomeodoro, mozzarella,
pulled pork, cipolla,

salsa cheddar

12 12€ 12

= —t -y —ir— - —cio—o i

mozzarella, pulled pork cotto mozzarella, pulled pork cotto
a bassa temperatura,

patate arrosto, salsa BBQ

a bassa temperatura,
burrata, tartufo nero

PANIGALE V4 — con Gin Cracco Premium
SUPERLEGGERA — con Gin Eden Mill e Mediterranean Tonic Water

SCEGLI IL TUO IMPASTO
T, CLASSICO INTEGRALE CARBONE VEGETALE SENZA GLUTINE
7 impasto tradizionale Q‘@ & impasto integrale impasto al carbone vegetale impasto senza glutine
+1,50 € +1,50 € +2,00 €

(A) GLUTINE (B) CROSTACEI (0) vova () PESCE (E) ARACHIDI (F) SOIA  (G) LATTE (1) FRUTTA A GUSCIO
(1) SEDANO (L) SENAPE () SEMI DI SESAMO (V) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI  (©) LUPINI  (F) MOLLUSCHI

\



- LE PIZZE BIANCHE

BOSCAIOLA A,G  Mozzarells, funghi porcini, salsiccia 11€
NORCIMARINA
INTRIGO G Mozzarella, funghi porcini, tartufo 10€
IMMATURA AG Mozzarella, 4 formaggi, prosciutto cotto, zucchine 10€
NORV EGESE A, D, G Mozzarella, salmone, rucola, olio al limone 9,50€

D, G Mozzarella, salmone, tartufo 11€

LA DELICATA \, G Mozzarella, crema di zucca, grana, rucola, pomodoro secco IO’E
CARBONARA A, C, G Mozzarella, emulsione d’'uovo, pecorino, pepe, pancetta 0€
TRE PORCELLINI A, G Mozzarella, pancetta, salsiccia, wurstel, salsa BBQ 0€
MANTOVANA A G Mozzarella, crema di zucca, gorgonzola, speck, rucola 0€

FRIARIELLI A G Mozzarella, friarielli, salsiccia S’E

ZAFFERINA AG Mozzarella, salsiccia, zafferano 8€

P AIATOSA A G Mozzarella, patate lesse, salsiccia 8€

VALTELLINA A, G Mozzarella, rucola, grana, bresaola Rigamonti 10€
8 5

TREVIG[ ANA RE ALE A G Mozzarella, prosciutto cotto, grana, glassa balsamica, 10’€

crema di radicchio

- LE GOURMET -

APE MAYA A, G, H  Mozzarella, gorgonzola dop, miele millefiori, noci 9,50‘€
BELLI'S A, G Mozzarella, pesto di basilico, salsiccia, patate fritte 9,50€
PISTACCHIOSA A, G, H  Mozzarella, pesti di pistacchio, mortadella, bufala 10€
FAVOLOSA A, G Doppio impasto con pomodoro, mozzarella, 10€
ventricina piccante, bordo ripieno di formaggio
LA STREPITOSA A G Doppio impasto con pomodoro, mozzarella, 12€
bordo ripieno di salsiccia, pancetta, grana, glassa balsamica
LA CETARA A, D, G  Impasto tradizionale, pomodoro, mozzarella, 12€
alici di Cetara, pomodori secchi, bufala a crudo
’ CALZONI 1
e =
M A, G (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) ......................... 1,50€
L A, G (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi) ....... ... 8€
XL AG (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, salsiccia) ........ 8,50€
= la

LEGENDA ALLERGENI
| A=GLUTINE B =CROSTACEI C=UOVA D=PESCE E=ARACHIDI F=SOIA G =LATTE H = FRUTTA A GUSCIO
™\ 1 =SEDANO L =SENAPE M = SEMIDISESAMO N = ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI O = LUPINI P = MOLLUSCHI =




'LE BIBITE

LE BIRRE D 3301

ACQUATULLIA  0,75d ............ 2,50€ MESSINA CRISTALLI DI SALE ............ 3€
COCA COLA 0,33 clin vetro .. 2,80€ CORONABXTIRA :oomencnni o 1D
COCA COLA ZERO 0,33 clin vetro . 2,80€ CERES STRONG ... 3,50€
gl%%ACgAL?FEINA ene TENNENT'S ... S 3€
R ’ CHNUSA - 3€
bl HECE ;zoz RAFFO GREZZA ... .. ... 36
MR e A0 ENTROPIA BIRRIFICIO HIBU
LURISIA CHINOTTO .................... 2,80€ GLUTEN FREE ... ... 4€
PERONI DA ST cscoin s e
S[B[LLA con farro perlato di ;Jj:;
+1452 rossi dop.r;-:) r:mIro, robusta, dissetante 6’50€
VETTORE con lenticchie di Castelluccio,
+1452 bionda,ruttfmzt con Iatpizza 6,50¢
con zafferano di Norcia,
+Nt?’~RlTHlA doppio malto, ottimo per aperitivo 6’50€
BRANCALEONE con foglie di ulivo,
+1452 9 lager, ﬁttima con salumi e formaggi 6’50€
con Roveja di Norcia,
EIJ(I:{}TO scura, d();)pio malto, 6150€
intenso retrogusto caramellato
FIORITA con miele di Castelluccio,
+ 122 ambrata, doppio imfto 6’50€
3 FIORI Birra alla canapa, da 0,33 ¢l 5,50€
chiara, fresca e morbida al palato da 0,75 cl 12€
PUNTA ROSSA Birra alla canapa ambrata, da 0,33 cl 5,50€
robusta e elegante da 0,75 cl 12€
TUERR RSB sl i st oo it syt seiseta 5,50€
BUFAR BYON DA e N W e e o e, 8 5,50€




C(UCINA PIZIA
& BOTTEGA

Dal 1987

E TERRIT(

Materie prime selezionate, cucina genuina
e passione di famiglia.

> GRAZIE PER AVERCI SCELTO «

4»5{(:




